Kochzeit: 30 Minuten Vegetarisch/Vegan

Zutaten:

RISOTTOREIS
GEMUSEBRUHE
ZWIEBELN
CHAMPIGNONS
PARMESAN

BUTTER

WEIBWEIN (TROCKEN)

Italien



Zubereitung:

Ausreichend Wasser in einen Topf geben. Zusammen mit GemUsebrtuhwurfel und einigen
Champignonstlicken zum Kochen bringen und auf kleiner Hitze weiter kbcheln

Zwiebel schalen und wirfeln. Parallel dazu Butter in einer groBen Pfanne erhitzen und Zwiebelwrfel
anschwitzen

Champignons putzen und in kleine Stiicke schneiden; dann zu den Zwiebeln in die Pfanne geben und mit
andunsten

Alles mit Wein abléschen
Reis in die Pfanne geben und ebenfalls kurz anbraten;

Eine Schdpfkelle Brihe dazugeben. Sobald die Fllssigkeit eingekocht ist, den Vorgang wiederholen. Nach ca.
18 Minuten ist der Reis fertig gegart

In der Zwischenzeit Parmesan reiben und abschlieBend den Reis groBzligig mit Butter und Parmesan
verfeinern




